
Willkommen im Restaurant Hermes 
Seit 1981 in Trier 
Tel.: 065144450 

Reservierungen nur telefonisch 
 

Vorspeisen 

1.a Vorspeisenplatte kalt................................................................................27.90 
( Tzatziki, Tirosalata, Taramas, Olivenpaste, Auberginenpaste, dazu Oliven, dicke Bohnen, 
weißer Käse, Paprika Florinis, Tomaten, Gurken, Krautsalat,  dazu Pitabrot und 
Knoblauchbrot) 

1.b Vorspeisenplatte warm.............................................................................20.00 

(gebratene Aubergine, Zucchini, Paprika, gegrillte Peperoni und Tzatziki) 

2. Tzatziki  (hausgemacht aus griechischem Joghurt und frischem Knoblauch)..........6.90 

3. Bällchenplatte (frittierte Zucchinibällchen und Käsebällchen ...........................9.90 

4. Gegrillte Peperoni mit Tzatziki...................................................................7.50 

5. Griechische Oliven.......................................................................................7.50 

6. Kalte Dolmadakia2 mit Tzatziki (Weinblätter gefüllt mit Reis).......................7.50 

9. gegrillte Champignons .................................................................................7.50 

10. Gebratene Paprika mit Tzatziki................................................................7.50 

11. Gebratene Aubergine mit Tzatziki............................................................7.50 

14. Taramas (Griechische Kaviarcreme)...............................................................6.90 

17. Muschel Saganaki  (überbacken mit Käse und einer pikanten Soße)...............11.90 

18. Gebratene Zucchini mit Tzatziki..............................................................7.50 

34. Frische Champignons (mit Kräuterbutter, Knoblauch und Käse überbacken)..11.90 

  

 

 

(Bei Barzahlung gibt es einen Ouzo aufs Haus) 

 

 

 

Kartenzahlung ab 50 Euro  



145.a Saganaki überbacken (weißer Käse aus Kuhmilch) ......................................8.90  

      (überbacken mit Oliven, Tomaten und Pepperoni, wahlweise auch scharf) 

145.b Saganaki überrbacken (Feta)...................................................................11.90 

      (überbacken mit Oliven, Tomaten und Pepperoni, wahlweise auch scharf) 

146.a Saganaki paniert (panierter weißer Käse aus Kuhmilch mit Salat) ..................8.90 

146.b Saganaki paniert(panierter Feta mit  Salat)................................................10.90  

147. Griechischer Fetakäse.................................................................................8.90 

        (kalt serviert mit Oliven, Peperoni, Krautsalat, Tomaten und Gurken) 

148. Tirosalata (scharfe Schafskäsecreme) ..............................................................6.90 

150. Auberginencreme........................................................................................6.90 

 

 

Salate 
(mit Essig-Öl) 

31. Griechischer Salat.....................................................................................17.90  

       (ein Salat wie ihn die Griechen gerne essen: Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, 

Peperoni, Oliven und Fetakäse, mit Essig-Öl Dressing und dazu etwas Brot)  

25. Hermes Salat.............................................................................................17.90  

       (gemischter Blattsalat mit Kraut, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln und Gyros)  

29. Salat der Saison mit Garnelenspießen......................................................18.90 

30. Kleiner gemischter Salat......................................................................................3.90 

 

 

 

 

 



Suppen und Beilagen 

20. Hühnerbrühe6,5,2.........................................................................................4.90 

22. Tomatensuppe1,3,6.......................................................................................4.70 

42. Tomatenreis................................................................................................4.50 

45. Dicke Bohnen5,2.........................................................................................5.90 

46. Grüne Bohnen ...........................................................................................5.90 

48. Pommes Frites7..........................................................................................4.50 

47. Metaxa-Rahm Sauce1,6,7(enthält Paprika und Zwiebeln)..........................3.90 

50. Ketchup/Mayo..........................................................................................0.30 

800.Tzatziki (eine Kugel)................................................................................2.00 

  23. Knoblauchbrot( acht Stück)......................................................................4.50 

  24. Pitabrot( zwei Stück mit Knoblauch).......................................................3.80 

 

 

 

 

 

 



Knusprig gegrillte Fleischplatten 

(Die Zubereitung dauert ca. 30-45min) 

(Unsere Fleischplatten werden mit Liebe nach eigenem Rezept, das schon seit 

Jahren in der Familie besteht, hergerichtet. 

 Vom Tzatziki bis zum Gyros wird alles von uns selbst hergestellt.  

Jeder Teller wird mit einer Kugel Tzatziki, gemischtem Salat und wahlweise Reis 

oder Pommes serviert.)  

59. Giorgios Platte (Gyros und Kalamari).........................................................20.90  

60. Rhodos Platte (Gyros und Leber)................................................................17.90  

61.a Korfu Platte (Gyros )................................................................................17.90 

62. Parthenon Platte (Suflaki: mageres Schweinefleisch).................................17.90  

63. Aphrodite Platte (Bifteki mit Käsefüllung)................................................17.90  

64. Santorini Platte (mini Bifteki mit Gyros)...................................................17.90  

644. Kos Platte (2 Zuzuki [Hackfleisch]mit Gyros).........................................20.90  

65. Nemea Platte (1 Suflaki, 1 mini Bifteki und Gyros)...................................21.90  

66. Sokrates Platte (Leber)................................................................................17.90  

67. Patras Platte (1 Steak mit Gyros)...............................................................17.90  

73. Hercules Platte...........................................................................................20.90  

      (Steak vom Schweinerücken, Zuzuki [Hackfleisch]und Gyros)  

74. Delphi Platte (2 Zuzuki [Hackfleisch], Suflaki Spieß und Gyros).............21.90  

75. Plaka Teller (1 Suflaki Spieß, 1 Steak vom Schweinerücken und Gyros)....20.90  

76. Kreta Platte (Gyros, 1 Suflaki Spieß).........................................................17.90 

85. Hermes Platte.............................................................................................21.90  

(1 Suflaki Spieß, 1 Zuzuki, Leber und Gyros)  

 



Spezialitäten vom Huhn 

154.  Hähnchenbrustfilet vom Grill...............................................................20.90 

          (dazu Pommes Frites, mit Chillisauce oder Tzatziki und Salat) 

156. Hähnchenbrustfilet vom Grill................................................................21.90 

          (mit Champignonsauce, dazu Pommes Frites und Salat) 

157. Hähnchengyros mit Paprika und Zwiebeln...........................................20.90 

        (dazu Pommes Frites, Salat und 1 Kugel Tzatziki)                         
 

 

 

Überbackenes 

 

100. Mousaka................................................................................................21.90 

  (hausgemachter Auflauf aus Kartoffelscheiben, Hackfleisch und Auberginen, dazu nur 

Salat) 

149. Gyros überbacken1,6,7..............................................................................21.90 

  (mit Metaxa-Rahmsoße und Käse überbacken, dazu Pommes Frites und Salat) 

158. Hähnchenbrust vom Grill......................................................................21.90 
(in Metaxasauce und Käse überbacken, dazu Prommes Frites und Salat) 
633. Poseidon Platte ....................................................................................21.90 
(Bifteki mit Käsefüllung in Tomatensoße und Käse überbacken, dazu Tzatziki, 
Pommes Frites und Salat.) 
634. Mykonos Platte....................................................................................21.90 
(Bifteki mit Käsefüllung in Metaxasoße und Käse überbacken,  
dazu Pommes Frites und Salat.) 

   
 
 
 
 
 

 



Spezialitäten vom Lamm 

155. Stifado2,6 .............................................................................................23.90 

       (zarte hausgemachte Lammhaxe mit kleinen Zwiebeln in Tomatensoße, dazu Pommes 

       Frites und  Salat) 

104. Zarte Lammhaxe2,6..............................................................................23.90 

      (mit grünen oder dicken Bohnen oder Auberginen und Salat) 

70. Lammkoteletts saftig gegrillt................................................................23.90 

      (mit dicken Bohnen oder Pommes, dazu Tzatziki und Salat) 

  

 

Fischgerichte 

131. Kalamari...............................................................................................22.90 

         (hausgemachte panierte Tintenfischringe, dazu Tzatziki, Pommes und Salat) 

133. Scampi(7Stück in Knoblauch mariniert) ..............................................22.90 

      (mit Tzatziki, Reis und Salat) 

134. Seezungenfilet......................................................................................22.90 

      (in Knoblauch Sahnesauce, dazu Pommes Frites und Salat) 

135. gemischte Fischplatte...........................................................................22.90 

       (Kalamari , Scampi und Seezungenfilet, dazu Reis und Salat) 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
Kinderteller 

 
51. Suflaki mit Pommes und Ketchup/Mayo..................................................7.50 

52. Zuzuki mit Pommes und oder Ketchup/Mayo..........................................7.50 

53. Gyros mit Pommes und Ketchup/Mayo.....................................................7.50 

 

 

 

 
Liste der Zusatzstoffe:  

1. Geschmacksverstärker  4. Geschwärzt            7. Geschwefelt  

2. Antioxidationsmittel     5. Mit Süßungsmittel  

3. Konservierungsmittel    6. Mit Farbstoff 


